/%4

Prix indiqués TTC. Service compris.

X< SEMAINE DU 9 AU 13 FEVRIER 2026

Menu servi uniquement le midi, hors week-end & jours fériés

Merci de nous consulter pour les allergenes éventuellement présents dans certains plats.
Liste disponible sur demande.

Entrée du marché

CEuf parfadt, écrasé de courge, <4 hon lard ﬁmﬂ

chutney courge & graines de courge

Plats de la semaine
ONGLET DE BOEUF IRLANDAIS

Purée de panais, légumes du moment & siphon béamnaise

TARTIFLETTE REVISITEE

Pressé pomme de terre, oignons & lard fumé, siphon reblochon, tulle croustilante

TETE DE VEAU

Ecrasé de pomme de terre, poireaux fondants, sauce gribiche

POITRINE DE PORC CONFITE

Nouilles sautées aux légumes, cacahuétes & sauce thai

Vendredi  FILET DE DAURADE GRISE

Crozet fagon risotto, légumes de saison, émulsion parmesan

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Dessert du marché

Poire poc/zée au vin,
ganach@ & créme marron, conﬂt poé’e

X NOS FORMULES
3 plats (entrée/plat/dessert) 29€
2 plats (entrée/plat ou plat/dessert) ~ 22€
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Prix indiqués TTC. Service compris.

X SEMAINE DU 16 AU 20 FEVRIER 2026

Menu servi uniquement le midi, hors week-end & jours fériés

Merci de nous consulter pour les allergenes éventuellement présents dans certains plats.
Liste disponible sur demande.

Entrée du marché

Preccé dendie au J'ambon, st}ohon cancoi[/oﬁte,—‘

pra/c'né aux notx, croutons 4 (adl

Plats de la semaine
POITRINE DE PORC CONFITE

Nouilles sautées aux légumes, cacahuétes & sauce thai

ONGLET DE BOEUF IRLANDAIS

Purée de panais, légumes du moment & siphon béarnaise

TARTIFLETTE REVISITEE

Pressé pomme de terre, oignons & lard fumé, siphon reblochon, tulle croustilante

TETE DE VEAU

Ecrasé de pomme de terre, poireaux fondants, sauce gribiche

Vendredi  FILET D’AIGLEFIN

Purée de panais, packchoi au beurre, gel kumquat, vierge d’herbes & noisettes

Lundi
Mardi
Mercredi

Jeudi

Dessert du marché

Mousse chocolat au siphon, crumble tonka chocolat
nod, ge/ & conftt mangue, tulle chocolat

X NOS FORMULES

3 plats (entrée/plat/dessert) 29€
2 plats (entrée/plat ou plat/dessert) ~ 22€




