Prix indiqués TTC.
Service compris.

VRl

23 JANV. - 26 FEVRIER

Entrée

SOUPE AU PISTOU

Gressin huile d’olive, caramel de cumin, mousse féta & caviar basilic

Plat
PAVE D'ESPADON A LA PLANCHA

Polenta crémeuse au citron jaune, fenouil grillé, confiture d'olive & sauce velours a I'absinthe

Dessert

ECLAT MEDITERRANEEN

Namelaka citron & menthe, biscuit citron, sorbet menthe citron, orange sanguine &
Pistaches grillées.

Menu complet 3 plats 39€

AEGAN FIZZ

Gin infusé maison au thym, romarin & olive,
jus de citron j

AOP Clairette du Languedoc
ART DE VIVRE Blanc 2023
Gérard BERTRAND

AMPHORE 75cL 41€
VERRE 12cL 8€

Cuvée unique en son
genre, entre tradition et
modernité. Une élégante
robe jaune paille ornée de
reflets verts, des arémes
de poire, péche et prune,
bouche tendre et fruitée
avec une trés grande
richesse.




